Herbstbuffet

Vorspeisen

Raucherfischauswahl und Sahnemeerrettich
Matjessalat
Rosa gebratene Entenbrust mir Preisselbeeren
Carpaccio vom Rind mit gehobeltem Parmesan und rohen Pilzen
Anti-Pasti
Auswahl von Rohkostsalaten
Mit Oliven, Vital-Korner , Fetakase, Cro(tons, Mais, Kirbis
Dressingauswabhl

Suppe

Kirbiscremestippchen

Warme Gerichte

Hirschkalbsbraten mit WacholderahmsoRe

Wildgulasch mit Pilzen

Zanderfilet mit KrauterrahmsoRe

Kirbisgnocchis

Gemiuseauswahl, Nussspatzle, Rosmarinkartoffeln

Dessert

Dessertvariationen

Mittwoch ab 18:00 Uhr
am 23. Oktober 2024
zum Preis von € 35,50 pro Person - inklusive Aperitif -



